
MMeennuu  ddee  PPââqquueess  
  

114400,,0000€€  ppaarr  ppeerrssoonnnnee  //  ppeerr  ppeerrssoonn  
  

SSeerrvvii  ppoouurr  ll''eennsseemmbbllee  ddee  llaa  ttaabbllee  //  SSeerrvveedd  ffoorr  tthhee  wwhhoollee  ttaabbllee  
VVeennddrreeddii  2299  mmaarrss  ppoouurr  llee  ddiinneerr  //  FFrriiddaayy  2299  MMaarrcchh  ffoorr  ddiinnnneerr  oonnllyy  

SSaammeeddii  3300  eett  ddiimmaanncchhee  3311  mmaarrss,,  ppoouurr  llee  ddééjjeeuunneerr  eett  llee  ddiinneerr  //  SSaattuurrddaayy  3300  aanndd  SSuunnddaayy  3311  MMaarrcchh,,  ffoorr  lluunncchh  aanndd  ddiinnnneerr  
  

DDeerrnniièèrree  pprriissee  ddee  ccoommmmaannddee  àà  1133hh0000  eett  2200hh4455  //  LLaasstt  oorrddeerr  ttaakkeenn  aatt  11ppmm  aanndd  88..4455ppmm  

 *Origine France (Prix nets TTC) 
 

Hôtel****-Restaurant* – Rue du Cèdre – 37530 Chargé-Amboise  
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Pressé de chevreau et foie gras, pieds bleus, 

ail des ours et pâte de cacao Mangaro 
Pressed kid and duck foie gras, mushroom "pieds bleus", 

wild garlic and Mangaro cocoa paste 
**** 

 
Noix de St Jacques / grué fumé à la feuille de cannelier, 

céleri branche et clémentine de St Genouph 
Scallops / "grué" smoked with cinnamon leaf, 

celeriac and clementine from St Genouph 
**** 

 
Sole grillée, praliné sarrasin/Riachuelo et chou-fleur …. 

Grilled sole, praline buckwheat/Riachuelo and cauliflower .... 
**** 

 
Bisque de Homard Bleu à "l'Ivoire", brioche feuilletée et oxalis 

Bisque of Blue Lobster with "l'Ivoire", puff pastry brioche and oxalis 
**** 

 
Canard* de Challans / Betterave rouge cuisinée à la fève de cacao 

et …. myrtille de Touraine 
Duck* from Challans / Red beetroot cooked with cocoa beans 

and .... blueberries from Touraine 
**** 

 
Cappuccino : Lait de chèvre / asperge blanche / citron / chocolat Guayas 

Cappuccino: Goat's milk / white asparagus / lemon / "Guayas" chocolate 
**** 

 
Craquant au cacao / praliné pistache et sorbet "jus de mucilage" 

Cocoa crunchy / pistachio praline and "mucilage juice" 
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