
 

Bon P’tit plat 
 

(Uniquement durant les jours de fermeture du restaurant) 
(Only during restaurant closure days) 

 
Service de 19h30 à 21h 

(Commande à faire avant 18h30) 
Service from 7:30pm to 9:00pm 

(Order to do before 6:30pm) 

Prix net / Net rate 
CHATEAU DE PRAY 

Fait maison 

Home made  

 

Les Entrées / Starters  ..................................... 14,00€ 
 

Velouté : Potimarron, graine de courge et viande grillée 
"Velouté : Pumpkin, pumpkin seeds and grilled meat 

*** 
 

Rillette maison : Bœuf cidré, toast et boutons d'ail des ours au vinaigre 
"Home-made Rillette": Cider beef, toast, and wild garlic with vinegar 

*** 
 

Pois chiche de l’ami Joubert en houmous,  
pâte de sésame et légumes croquants 

Chickpeas in hummus, sesame paste and crunchy vegetables 

 

Les Plats / Main courses  ................................. 19,50€ 
 

Boudin blanc maison, purée de pomme de terre, oignons grillés  
et pomme granny smith (supplément truffe + 15,00€) 
Home-made white pudding, mashed potatoes, grilled onions  

and granny smith apple (truffle supplement + 15,00€) 
*** 

 
Pain perdu : œuf de plein air, Tomme de Touraine et jambon aux herbes 

French toast: egg, Touraine tomme cheese and ham with herbs 
*** 

 
"Célerisotto" au cidre, petit épeautre (supplément truffe + 15,00€) 

"Célerisotto" with cider and einkorn (truffle supplement + 15,00€)  
 
 

Les Fromages / Cheese ................................... 10,00€ 
 

Assiette de 3 fromages 
Cheese plate : 3 pieces 

 

Les Desserts / Dessert ..................................... 12,00€ 
  

Buche de Noël …. parfums de forêt noire …. 
Christmas log .... black forest flavours .... 

 
*** 

Salade d'agrume, eau de fluer d'oranger ….. 
Citrus salad, orange blossom water 

 


